LE VIGNE DI
SAMMARCO

canline ¢ vignell

FUORIROTTA

VINO BIANCO FRIZZANTE

OTTENUTO CON METODO CHARMAT INDICAZIONE
GEOGRAFICA PROTETTA

Note organolettiche
Colore giallo tenue, dal perlage fine. Sentori floreali, con leggere
note di fiori di sambuco.

Abbinamenti gastronomici
Consigliato con piatti a base di frutti di mare, pesce crudo e
grigliato e formaggi raffinati.

Temperatura di servizio: 10°C.

Denominazione: Salento I.G.P.

Composizione varietale: 50% Verdeca — 50% Chardonnay.
Ubicazione vigneti: Cellino San Marco (BR).

Allevamento: Spalliera ed alberello (5.000 ceppi per ha).
Vendemmia: Prima decade di ottobre.

Vinificazione: Dopo la pigiatura e la diraspatura, seguono 10
giorni di permanenza sulle bucce; dopo la svinatura, malolattica
in vasca in acciaio.

Affinamento: In serbatoio d’acciaio fino I'imbottigliamento.

Y520 SPARKLING 2202

Tasting notes
Pale yellow color, with a fine perlage. Floral scents, with light notes
of elderflower.

Food pairing
Recommended with seafood dishes, raw and grilled fish, refined
cheeses.

Serve at: 10°C.

Appellation: I.G.P. Salento

Varietal composition: 50% Verdeca - 50% Chardonnay.
Vineyards location: Cellino San Marco (BR).

Training: Espalier and alberello (5.000 stumps).

Harvest: First ten days of October

Vinification:After pressing and destemming, the grapes remain
on the skins for 10 days; after racking, malolactic fermentation in
stainless steel tanks.

Aging: In steel until bottling.

FUORI

VERDECA - C



