
LUNEVO
PASSITO
INDICAZIONE GEOGRAFICA PROTETTA

Note organolettiche
colore oro intenso, al naso note di agrumi canditi, frutti gialli 
e miele, che ria!orano all’assaggio. Morbido al palato, dal 
corpo pieno e deciso, giusto equilibrio tra alcolicità, acidità e 
dolcezza. Finale elegante e piacevolmente lungo.

Abbinamenti gastronomici
Piccola pasticceria con frutta secca e/o candita, dolci speziati, 
confetture di "chi o cipolle, formaggi erborinati freschi e 
stagionati.

Temperatura di servizio: 10-12°C.

Classi!cazione: I.G.P. Salento.
Uve: Malvasia bianca 100%.
Zona di produzione: Cellino San Marco (BR), San Donaci 
(BR).
Epoca di vendemmia: taglio del tralcio nella seconda metà di 
settembre
Vini!cazione: appassimento di circa 40 giorni su pianta e 
fermentazione lenta.
A"namento: in serbatoio d’acciaio "no all’imbottigliamento.

Tasting notes
Intense gold color, on the nose notes of candied citrus fruits, 
yellow fruits and honey, that resurface upon tasting. So! on the 
palate, with a full and decisive body, the right balance between 
alcohol, acidity and sweetness. Elegant and pleasantly long 
"nish. 

Food pairing
Small pastries with dried and/or candied fruit, spicy desserts, 
"g or onion jams, fresh and matured blue cheeses.

Serve at: 10-12°C.

Appellation: I.G.P. Salento.
Varietal composition: Malvasia Bianca 100%.
Vineyards location: Cellino San Marco (BR)
Harvest: Cutting of the shoot in the second half of September
Vini!cation: Drying for approximately 40 days on the plant 
and slow fermentation


