
NOTTETEMPO
CHARDONNAY SALENTO
INDICAZIONE GEOGRAFICA PROTETTA

Note organolettiche
Il suo colore è un giallo oro brillante. Le sensazioni olfattive strutturate 
si aprono su intensi profumi di frutta tropicale dolce seguiti da vaniglia, 
miele e un !nale "oreale di ginestra. Il giusto equilibrio tra freschezza 
e alcolicità al gusto, conferisce morbidezza e armonia. Finale lungo, 
speziato e fruttato.

Abbinamenti gastronomici
Astice alla catalana, orata alla griglia.
Secondo la tradizione: lampascioni in padella, pallone di formaggio di 
Gravina, scagliozze.

Temperatura di servizio: 10°C.

Denominazione: IGP Salento Chardonnay.
Composizione varietale: Chardonnay 100%.
Ubicazione vigneti: Cellino San Marco (BR).
Allevamento: Spalliera (3.800/4.500 ceppi).
Vendemmia: Prima/seconda decade di settembre.
Vini!cazione: Pressatura so#ce e sedimentazione statica a bassa 
temperatura. Fermentazione e a#namento in barrique di rovere 
francese, nuove per il 20% e di un anno per la restante parte.
A"namento: In acciaio inox – barrique.

Tasting notes
Its color is a bright golden yellow. Articulated the olfactory sensations 
that open intense on fragrances of tropical sweet fruit followed by vanilla, 
honey and !ne "oral broom. #e taste prevails freshness and alcohol
in the right balance, which give so$ness and harmony. Long, spicy and 
fruity !nish. 

Food pairing
Catalan-style lobster, grilled sea bream.
Traditional specialties: Sautéed lampascioni (wild onions), Gravina cheese 
“pallone,” fried polenta squares (scagliozze). 

Serve at: 10°C.

Appellation: I.G.P. Salento Chardonnay
Varietal composition: Chardonnay 100%.
Vineyards location: Cellino San Marco (BR).
Training: Espalier (3.800/4.500 stumps).
Harvest: Harvested in the !rst and second ten-day periods of September.
Vini!cation: So$ pressing and static sedimentation at low temperature. 
Fermentation and aging in 225 liter alier oak barriques, new for 20% and 
of one year for the remaining part.
Aging: In stainless steel - barrique.


