
NOTTETEMPO 100 BARRIQUE
SALENTO CHARDONNAY
INDICAZIONE GEOGRAFICA PROTETTA

Note organolettiche
Giallo dorato cristallino e intenso. Complesso è il ventaglio olfattivo che si 
apre sulle note decise di frutta esotica, miele di castagno, nocciola tostata e 
aromatica crema di limone. Speziatura vanigliata e zucchero !lato. Al gusto 
è morbido, pieno e strutturato. La frutta dolce e matura compensa la parte 
fresca e sapida. Lunghissimo e persistente il suo !nale speziato di vaniglia 
dolce. 

Abbinamenti gastronomici
Riso alle erbe aromatiche, zuppa di miso, pollo al curry.
Secondo la tradizione: salsiccia dell'Alta Murgia, fegato di Laterza, marrone 
di Gravina.

Temperatura di servizio: 16°C.

Denominazione: I.G.P. Primitivo Salento.
Composizione varietale: Chardonnay in purezza 100%.
Ubicazione vigneti: Cellino San Marco (BR).
Vini!cazione: Pressatura so"ce e sedimentazione statica a bassa 
temperatura, poi fermentazione ed a"namento in barrique di rovere di 
Allier francese da 225 litri per 12 mesi. 
A"namento: In acciaio inox - barrique.

Tasting notes
Crystalline and intense golden yellow. Complex is the olfactory range that 
opens on the decisive notes of exotic fruit, honey chestnut, toasted hazelnut 
and aromatic lemon cream. Vanilla spice and cotton candy. !e taste is so", 
full and structured. !e sweet and ripe fruit compensates for the fresh and 
savory part. Very long and persistent its spicy #nish of sweet vanilla.

Food pairing
Herb-scented rice, miso soup, chicken curry.
Traditional specialties: Alta Murgia sausage, Laterza-style liver, Gravina 
chestnuts.

Serve at: 16°C.

Appellation: IGP Salento Chardonnay. 
Varietal composition: Chardonnay, 100% single-varietal.
Vineyards location: Cellino San Marco (BR).
Vini!cation:  So" pressing and static sedimentation at low temperature. 
Fermentation and aging in french oak barriques of 225 liters for 12 months.
Aging: In stainless steel - barrique. 


